
amuse bouche

entré 
ústřice, křenová omáčka, řeřicha, prach z podmáslí

FRA - Champagne Tribaut Schloesser 
Brut Origine NV

 
poché

foie gras parfait, maliny, pistácie, mnobazillac želé
FRA - Clarendelle Amberwine 2003 

fumé
mořský vlk, karotkový mousseline, celerové pyré

USA - Chardonnay Grand Reserve 2007

braisé
hovězí heart of rump, ponzu omáčka, tapioca,  

strouhání,  zázvorové chutn ey
JAR - Amani - Forest Mayers Shiraz 2007 

cheese
reblochon de savoy, pečená cibule, čerstvý špenát

POR – Barbeito – Madeira Dry 3 years old

amuse bouche sucré

sucré
pistáciové brownies, zmrzlina z černých oliv, 

mléčná pěna 

… ve spolupráci s WineWorld.cz …

Martin Liška
Executive Chef (Agnes Golf Hodkovičky, Agnes – Hotel Casa Marcello)

Martin Vinter 
Head sommelier WineWorld.cz

Víno a jídlo by měly být vždy v harmonii, 
podporovat se, doplňovat a společně vytvářet 

koncert těch nejlepších chutí. Na jeden z nich Vás 
nyní srdečně zveme do restaurace 

Agnes Golf Hodkovičky.

3.10. 2012  
Začínáme v 18.30 hodin, rezervace je nutná na 
tel.: 777 007 887,  liska@restaurantagnes.cz

Budeme se na Vás těšit! 

Degustation menu

“…Taste the world…”

cena degustačního menu  - 1490 Kč
/ včetně vinného párování 

10%  sleva pro členy Golf Clubu Hodkovičky  


